SEMAINE DU 06-10-2025 AU 12-10-2025 L

DUPONT 3 /i
x»IQDRINES ) i -ji“‘;;i'
RESTAURATloﬂ |-|Omej

DYNAMIQUE & SOLIDAIRE

____ Twndi | Mardi )| Mercredi ) Jeudi | _ ‘Vendredi

Entrée || Salade de pates aux petits #' Betterave vinaigrette ElTomates (BIO) sauce Mélange de chou et carotte Mache et des d’emmental
légumes vinaigrette vinaigrette
Plat Emincé de volaille sauce Beignet de calamar ¥ sauté de boeuf sauce NFalafels sauce au ras el w7 Jambon blanc*
catalane Fromage rape oignons hanout [B2Ecrasé de pomme de
Pommes vapeurs Pates WBFOCO”S Légumes Ccouscous terre
Petits pois a I'étuvée carottes Riz Fisemoule (BIO) Jambon dinde
““Pavé de colin sauce creme Msamoussa aux légumes ef MJambalaya de légumes
son jus (piperade, tomate, haricots
rouges)
Fromage| Fripons & pont I'Evéque Tomme blanche Flpetit suisse aux fruits (BIO) | Z!Gouda (BIO)
| Dessert|| Fromage blanc au ‘% Fruit de saison K Liégeois chocolat M [idcake aux pépites de ‘% Fruit de saison
spéculoos chocolat
- |
Godter || Fruit de saison Yaourt nature sucré Pate a tartiner + pain Fruit de saison Fromage a tartiner + pain
Lait nature Jus de pomme I| Jus d'orange Galette beurre St Sauveur Compote Pomme Gourde
. Biscuit fourré vanille Gaufre flash Petit suisse sucré Yaourt a boire Flan vanille

LR < S

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

- @ ME I hg Voo MSC Recette duchel 1y hssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= VBF @ AOP N Global G.A.P 9 Local & Issue de Label Saveur en Or

Rouge *Présence de porc
¢ Contientduporc # Label rouge v VPF Patisserie du chef




SEMAINE DU 13-10-2025 AU 19-10-2025 L s

mDRINEs DUPON% y4 i

-
RESTAURATIO
DYNAMIQUE & SOLIDAIRE

LES JOURNEES DU GOUT : LES SECRETS DES COURGES

___ flendi | Mardi | Mercredi ] Jeudi Vendredi

Entrée 07 Paté* de campagne et cornichor] | 7 Carottes rapées (BIO) persillées| | Potage potiron FA Concombre (BIO) sauce Salade de carottes et courges a
Galantine de volaille et cornichons ciboulette l'orientale
Oeufs durs mayonnaise
Plat i E m A "{f: o B . ‘s N ij e L, %
slEscalope de poulet sauce %7 Pates BIO fagon mac and R6ti de boeuf sauce ketchup Poisson meuniére sauce créme 22 ¥ Sauté de porc* (BIO) sauce
forestiere cheese de butternut Coeur de blé a la basquaise FiRi, (BIO) curry
Poélée de potimarron et pommes dp Mcalette de quinoa sauce tomate| | Fondue de poireaux a la créme ¥ Haricots verts
terre Pommes rissolées
Falafel quinoa sauce forestiére Sauté de dinde sauce curry
Pépites de colin dorées aux 3
céréales sauce citron
Fromage || B camembert (BIO) i Rondelé (BIO) Gouda Vache picon Emmental
| Dessert || .. Fpyit de saison Flyaourt aromatisé (BIO) EAFruit de saison (BIO) [cake butternut aux pépites de Flan saveur vanille
H | | [*| chocolat
| Gotter || Petit suisse sucré Confiture + pain Petit suisse aux fruits Madeleine Spécialité pomme coing
Gateau pompon Jus d'ananas Petit pain chocolat Fruit de saison Lait aromatisé chocolat
Jus d'orange Créme chocolat Jus de pomme Yaourt a boire Moelleux au citron
||
e
> e

i} QY

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

- @ ME I hg Voo MSC Recette duchel 1y hssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= VBF @ AOP N Global G.A.P 9 Local foae Issue de Label Saveur en Or

Rouge *Présence de porc
¢ Contientduporc # Label rouge v VPF Patisserie du chef




SEMAINE DU 20-10-2025 AU 26-10-2025 L

s
NP
DUPONT ¥ 7
HARNES . "
RESTAURATIO l.Iornej
DYNAMIQUE & SOLIDAIRE
2L L Mardl L Mercredl L Jeud! L Vendredi
Entrée Macédoine mayonnaise Edendives vinaigrette Cocarde tricolore Salade de pomme de terre QPotage (BIO)
sauce curry
Plat Aiguillette de poulet sauce 0¥ €2 Emincé de porc* label | | ®Filet de merlu sauce Mdsamoussa aux légumes et Qvf:Egréné de boeuf (BIO) a Ig
paprika sauce a la sauge hollandaise son jus bolognaise
1% Gratin dauphinois Fisemoule (BIO) IZ0&# purce de brocolis et FiRiz (BIO) FFromage rapé (BIO)
Ndomelette nature sauce tomate i poalée de carottes a la creme | pomme de terre Batonniére de légumes aux Fpates (BIO)
Emincé de volaille sauce a la herbes provencales M, entilles sauce tomate
sauge fagon bolognaise
“*?\Waterzooi de poisson
Fromage|| Edam Cantadou Petit suisse sucré QChanteneige (BIO) FiBrie (BIO)
_| Dessert @’Fruit de saison Fromage blanc aromatisé Eclair au chocolat <2 Fruit de saison Flyaourt nature sucré (BIO)
H | | M
| Godter || Petit suisse aux fruits Baton de chocolat Sablé de retz Biscuit fourré fraise Beurre + pain
Jus de pomme Pain au lait Fruit de saison Compote Pomme Gourde Lait aromatisé chocolat
Barre patissiére Jus d'orange Yaourt a boire Flan saveur caramel Fruit
[ |
e
- g
-
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
- @ ME £ o Vegatarien MSC Recette duchel 1y hssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= VBF @ AOP N Global G.A.P 9 Local X Issue de Label Saveur en Or

154 Contient du porc  #%

Label rouge v VPF

Rouge

Patisserie du chef

*Présence de porc




SEMAINE DU 27-10-2025 AU 02-11-2025

v

s
NP
DUPONT X / i
HARNES . "
RESTAURATIO l.lornej
ety Mardl L Mercredl Y Jeudl ) Vendredi
Entrée Potage legumes verts Ed 0eufs durs (BIO) mayonnaise QﬂColeslaw (carotte BIO, Salade verte et mais vinaigrette| | MENU HALLOWEEN
chou blanc BIO, mayonnaise) Potage carotte
Plat =2 Fricassée de poisson blanc EdFilet de volaille BIO sauce " cheese burger Pavé au veau haché sauce Hachis parmentier végétarien de
sauce ciboulette poulette Frites orientale patate douce
8 Epinards hachés cuisinés EIFromage rapé (BIO) Mayonnaise (dosette) Fisemoule (BIO)
Riz Elpates (BIO) Nicheese vegetarien Légumes tajines
MBouchée courgette menthe Cur‘ry de pois chiches et
sauce au basilic carottes a la pulpe de tomate
Fromage|| FiRondelé (BIO) @Camembert (BIO) Saint Paulin Vache picon Mimolette
Dessert || Liégeois chocolat FAFruit de saison (BIO) “£ Fruit de saison FlYaourt brassé banane (BIO) | | [ilcake Halloween
I ||
Godater Spécialité pomme fraise Jus d'orange Pate a tartiner + pain Petit suisse sucré Fruit de saison
|| Biscuit des Flandres Fromage blanc aromatisé Lait aromatisé chocolat Gateau pompon Galette beurre St Sauveur
Lait nature Ourson fourre chocolat Purée de pomme Jus de pomme Yaourt a boire
[ |
- >
F '
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
- @ ME 2 hg Voo MSC Recette duchel yhssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= VBF @ AOP N Global G.A.P 9 Local & Issue de Label Saveur en Or

Rouge *Présence de porc

¢ Contientduporc # Label rouge v VPF . Patisserie du chef




SEMAINE DU 03-11-2025 AU 09-11-2025 ,\" "y
| [ RIiTO>
xLD;NEs DUPON’% v \l}]i\.;i. ﬁ*

. .
RESTAURATIO

Hongr &

DYNAMIQUE & SOLIDAIRE

___ Twndi | Mardi ) Mercredi ) Jeudi |  Vendredi

Entrée Potage légumes Ed Carottes rapées (BIO) Salade iceberg aux croltons Crépe au fromage ﬂCé|eri rémoulade
vinaigrette
Plat Nkt artifiette vegétarienne Flsauté de boeuf (BIO) sauce | | Emincé de volaille sauce au Colin pané sauce créeme F1 07 Braisé de porc* (BIO) au
(pomme de terre, fromage a poivrade cumin Potatoes romarin
tartiflette, oignons) FiRiz (BIO) Pates & petits pois & I'oignon EElGratin de chou-fleur et
FBrocolis (BIO) au beurre (F;oeITettde P:)tlron pomme de terre
=2 \\/aterzooi de poisson MEIETLe hature sauce aux Sauté de volaille sauce au
herbes .
romarin
Galette de boulgour, pois
chiche et emmental a l'orientale
sauce a la sauge
Fromage|| Petit suisse aux fruits FlEdam (BIO) Buchette lait de mélange ® saint Nectaire Tomme blanche
H | | M
Dessert || - Fryit de saison Fi Créme dessert vanille (BIO) @“Spécialité pomme abricot <2 Fruit de saison Fromage blanc aux pralines
roses
H
Godter Baton de chocolat Fruit de saison {| Jus d'orange Yaourt aromatisé Beurre + pain
Pain au lait Lait aromatisé chocolat Flan saveur chocolat Jus de pomme Compote pomme fraise
Lait nature Madelon Gaufrette vanille Carré fourré abricots Petit suisse sucré
- g

i} QY

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

- @ ME I hg Voo MSC Recette duchel 1y hssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= VBF @ AOP N Global G.A.P 9 Local foae Issue de Label Saveur en Or

Rouge *Présence de porc
¢ Contientduporc # Label rouge v VPF Patisserie du chef




